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PROGRAMMA SVOLTO
DOCENTE Danilo Maggioni — Gabriele Zappella
DISCIPLINA Biotecnologie agrarie
CLASSE 4G

Argomenti trattati:

UD 1: FITOIATRIA

1.1 Lafitoiatria
1.2 Lotta e controllo
1.3 I mezzi di lotta
- Legislativi
- Agronomici
- Fisici e Meccanici
- Genetici
- Chimici
- Biologici e biotecnologici
1.4 | prodotti fitosanitari
- Composizione
- Formulazioni
- Classificazione:
- funzione

- meccanismo di azione nei confronti dell’agente

Patogeno
- meccanismo di azione nelle piante

- Tempo di carenza e di rientro
- Tossicita acuta e cronica
- Etichette
- Norme pratiche di uso
- DPI
- Stoccaggio
- Efficacia
- Fitoregolatori

UD 2: DIAGNOSI E CONTROLLO DELLE AVVERSITA’ E
DEI FITOPATOGENI

2.1 La diagnosi differenziale
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2.2 Alterazioni cromatiche delle foglie e di altri
organi della piante

2.3 Sintomi delle malattie fogliari

2.4 Malattie

- Trofiche

- Auxoniche

- Genesiche

- Trachotossiche o del ricambio idrico
- Necrotiche o necrotossiche

- Litiche

- Ipochereutiche

- Epifitiche

UD 3: DIAGNOSI E CONTROLLO DEGLI ANIMALI
FITOFAGI

3.1 Insetti che si nutrono:

- che si nutrono di linfa

- che si nutrono di foglie e germogli

- minatori di foglie e germogli

- fiori e frutti

- che scavano gallerie nei fusti e nei rami

- che attaccano gli organi sotterranei e il colletto
- Lotta e prevenzione

3.2 Altri animali fitofagi

UD 4: DIAGNOSI E CONTROLLO DELLE VIROSI E
DELLE AVVERSITA ABIOTICHE

4.1 Distribuzione e specificita dei sintomi

4.2 Sintomi delle virosi sulle piante e strategie di
controllo

4.3 | nutrienti e le carenze nutrizionali

4.4 Danni da inquinanti fitotossici

uD 5: APPLICAZIONI
AGROALIMENTARE

NEL SETTORE

5.1 Introduzione ai processi biotecnologici
5.2 Microrganismi degli alimenti

5.3 Le fermentazioni

- alcolica

- lattica

- malolattica

- maloalcolica

- mannitica e acetica

- butirrica e propionica

ub 6: BIOTECNOLOGIE
TRADIZIONALI

AGROALIMENTARI

6.1 Prodotti lievitati da forno
6.2 | latti fermentati e il formaggio
6.3 ll vino

ESERCITAZIONI PRATICHE

Il carbone del Mais: osservazione dei sintomi e
osservazione del fungo al microscopio

Etichette e schede di sicurezza

Preparazione di un insettario

Approfondimenti anche in riferimento all’ Educazione civica:




ATTIVITA DI AMPLIAMENTO DELL'OFFERTA FORMATIVA SVOLTE NELL’ANNO SCOLASTICO

TIPOLOGIA

OGGETTO

LUOGO

Uscite  didattiche/visite

guidate

Visita alla Fiera Agricola di Verona

Verona

Viaggio di istruzione

Progetti ed iniziative

Incontri con esperti

Colico, 4/6/2026

L'Insegnante.

Danilo Maggioni

Gabriele Zappella




